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Fig. 5. — Frutos de palmeras : a, Copernicia alba MoRoNG. (C. cerifera MORONG, N0
MART.); b, Arecastrum romanzoffiunum (Cuam.) Becc.; ¢, Butia yatay (MART.)

Brce. i d, Butie capitale (Marr.) Broc. (Cocos capituta MaRrT,)
tolai MarT. Todos X 1.

e,

Acrocomia
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Acrocomia totai Marr.
Nombres vulgares: “mbocaya”, “coco”.

Palmera de unos 10 a 15m de altura, con estipite cilindrico. acu-
leado. Hojas pinadas, de 2,50 a 3 m; peciolo provisto dorsalmente de
fuertes aguijones, hasta de 10 cm de largo. Espadice de 1 m de loa-
gitud y espata interna armada. Flores masculinas de 5-7 mm de largo.
Flores femeninas en nimero de 3-9 en cada rama. Drupa globosa, de
2,7-3 em de diametro, glabra a la madurez. Carozo subgloboso, alzo
comprimido longitudinalmente, levemente apiculado.

Crece en la Argentina (Misiones, Corrientes y Santa Fe), Paragunay

y Bolivia,
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Acrocomia totai

Parte analizada: Mesocarpio del fruto.

®
& Procedencia: Corrientes, ciudad de Corrientes, leg. E. P. Morivagrr-
~
V. Miano, I1-1960.
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Acrocomia totai

Parte analizada: Epicarpio del fruto.
Procedencia: Corrientes, ciudad de Corrientes, leg. V. MiLaNo-E. P.
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Arecastrum romanzoffianum (Cmam.) Becc.

Nombres vulgares: “pindé”, “datil”.

Palmera indigena hasta de 20 m de altura, de color gris, con estipite
rcc:o, algo engrosado hacia la mitad, con cicatrices foliares angulares;
hojas pinadas, de :2-4m de largo, con segmentos foliares distribuidos
en distintos planos, flacidos, lineales; peciolo inerme. Espata superior
fusiforme, tubulosa, lefiosa; espadice muy ramificado, con ramas’ si-
‘nuosas, flores amarillas, las femeninas basales y las masculinas a todo
lo largo de la rama; fruto globoso cénico, de unos 2 mm de diametro,
con carozo aovado, apiculado en los dos extremos, de aproximada-
mente 2 cm de largo.

Se trata de una e:pecie algo polimorfa.

Sudamérica; indigena de la Argentina.
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ARECASTRUM ROMANZOFFIANUM

COMPOSICION QUIMICA DE LA
MATERIA NITROGENADA TOTAL

PROTEINA DIGESTIBLE 72,81 %

PROTEINA NO DIGESTIBLE 17,98 °.
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Arecastrum romanzoffianum

Parte analizada: Epicarpio vy mesocarpto del frute.

167

Procedencia: Buenos Aires. Plaza de juegos. Malabia ¥ Arenales. leg.

E. Mounari-V, Minaxo. XI-1959.
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Butia capitata (Marr.) Brcc.

Palmera de aproximadamente 3 a 4,5m de altura. Hojas de mas
o menos 1 m a 1,80 m de largo, glaucas, con peciolos armados y seg-
mentos largos y flexibles. Espadice de aproximadamente 90 cm de
largo, muy florifero; espata mas larga, hasta 7,5 cm de diametro.
Fruto ovoide subgloboso, de apice brevemente cénico, amarillo da-
masco hacia el apice y mas o menos anaranjado hacia la parte inferior,
que es algo deprimida; el involucro no sobrepasa el 1/4 inferior del

largo total del fruto, que puede alcanzar hasta 2.5 cm.

Distribucion geogrdfica: Es originaria del este del Brasil y se cultiva
{recuentemente en playas y paseos de algunas ciudades de la Repiiblica
Argentina.

Los frutos se utilizan para fabricar dulces y licores caseros, siendo

su pulpa menos fibrosa que la de los frutos de Butia yatay.



GRAFICO xxiv
BUTIA CAPITATA

COMPOSICION QuIMiCA DE LA

MATERIA NITROGENADA TOTAL

PROTEINA DIGESTIBLE 67,45 %

PROTEINA NO DIGESTIBLE 30,39 %
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Butia capitata

Parte cnalizada: Epicarpio v mesocarpio del fruto.
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Pentosanos ....... ..

Proteina.. ..

Grasa bruta . ..

Datos analiticos

Sustancia pataral ‘.
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Valor calérico del forraje calculado en funeién de los valo-
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Valor calorico del forraje expresado en almidén...........

Relacién : proteina pura: proteina digestible

Relacidn natritiva, |
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Interpretacion del andlisis. — Se ha obtenido elevada cantidad de

materia grasa, relacién nutritiva amplia, bajo porcentaje de proteina

digestible, celulosa y pentosanos.





