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ASIGNATURA: Arqueologia de la alimentacién en América del Sur

TIPO DE REGIMEN: SEMESTRAL
Se dicta en el 2do. semestre

CARGA HORARIA SEMANAL: Trabajos Practicos: 48 hs/sem
Tedricos: 48 hs/sem
Tedrico/Préctico: hs/sem
: Total 96 hs/sem
CARGA HORARIA TOTAL: 96 horas

MODALIDAD DE CURSADA: Regimen tradicional [X

Regimen especial E]

PROFESOR TITULAR/PROFESOR A CARGO: Dr. Mariano Bonomo (Profesor Titular)
E-mail de contacto: subsistencia@fcnym.unlp.edu.ar

Otra informacién (Pdgina web/otros):
http://www.fcnym.unlp.edu.a r/catedras/subsistencia/index_abajo.html

Materia de las carreras: Obligatoria Optativa
Licenciatura en Biologia orientacién Botanica
Licenciatura en Biologia orientacién Ecologia

Licenciatura en Biologia orientacién
Paleontologia

Licenciatura en Biologia orientacién Zoologia
Licenciatura en Antropologia

Licenciatura en geologia
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2.- CONTENIDO GLOBAL DEL CURSO Y FUNDAMENTACION DE LA ASIGNATURA.

La asignatura Sistemas de Subsistencia Pre-Europeos en el Nuevo Mundo es una materia
semestral de cardcter optativo de la Licenciatura en Antropologia de la Facultad de Ciencias
Naturales y Museo de la Universidad Nacional de La Plata. La ‘materia aborda las practicas de
la subsistencia y la alimentacién en las poblaciones indigenas que vivieron en América antes
de la llegada de los europeos. Estas précticas son analizadas desde diferentes perspectivas
tedricas y en escalas temporales y espaciales amplias pero con un énfasis especial en los
casos arqueologicos sudamericanos. Incluye temas centrales para los debates
contemporaneos, como los diversos abordajes teéricos y metodoldgicos sobre la
alimentacion, las economias basadas en la caza y la recoleccidn, la produccion de alimentos
y la complejidad socio-politica y las principales etapas de la secuencia de obtencidn,
produccion, procesamiento y consumo de alimentos.

La alimentacion es una de las experiencias humanas mas bésicas y su estudio ha ocupado
miles de péginas a lo largo de la historia de la antropologia. Como se muestra en la materia,
se ha invertido un gran esfuerzo para estudiar este tema y comprenderlo mejor. La
reconstruccion de la subsistencia y sus cambios a lo largo del tiempo ha sido uno de los
principales objetivos de la arqueologia en distintas partes del mundo. Desde el siglo XIX, la
subsistencia fue vista como uno de los principales motores del cambio cultural a lo largo de
la historia de la humanidad. La fuerte impronta materialista de la arqueologia, junto con el
predominio durante décadas de perspectivas cuyo énfasis explicativo estaba puesto en las
variables tecno-econémicas y ecoldgicas, influyé en el marcado interés por la subsistencia.
En los dltimos afios se produjeron notables avances tedrico-metodoldgicos en este campo de
investigacion. Para comenzar, se desarrollaron vias analiticas, tales como los anélisis de
estudio de dcidos grasos e isétopos estables, que complementan a los clasicos estudios
zooarqueoldgicos y arqueobotanicos. La abundante informacin generada cambié las ideas
previas sobre procesos clave como los origenes de la domesticacion de plantas y animales y
la dispersion de la agricultura en América. Desde el punto de vista tedrico, surgieron
enfoques interpretativos criticos que fueron mas alld de analizar las necesidades de
“subsistencia” y asociaron las practicas alimentarias con la esfera social de las poblaciones
humanas pretéritas. Asimismo, se comenzaron a estudiar todas las etapas involucradas en Ia
alimentacidn: la obtencién de los recursos, su distribucion, la preparacion y coccién de la
comida y su consumo final. Empezaron a ser considerados los sistemas técnicos que
acompafian estos pasos, los saberes tradicionales transmitidos de generacién en generacién
y los contextos sociales donde estas précticas culinarias cobran sentido.

De esta manera, el estudio de la subsistencia y la alimentacién se han constituido en pilares
fundamentales de las investigaciones arqueoldgicas actuales. Es por eso que se torna
imprescindible para los futuros profesionales de la disciplina conocer las diversas formas de
abordar las practicas alimentarias en la arqueologia americana. El conocimiento de estos
temas por parte de los estudiantes constituird, entonces, un aporte significativo para su
formacién académica, en cuanto a posibilidades de aplicacion y elaboracién de sus propias
investigaciones, tareas docentes y de extension universitaria.

Dentro de la curricula la materia est ubicada en los ultimos afios (cuarto o quinto) de la
carrera de grado. Un aspecto a destacar es que constituye una de las materias optativas
dictadas en la Facultad con una explicita orientacion hacia problemas estrictamente
arqueologicos. Es por ello una de las méas elegidas por los estudiantes que buscan
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profundizar y completar su formacién académica en arqueologia. Para se busca la
construccion de conocimientos nuevos en funcién de los saberes adquiridos en materias de
afios anteriores (Prehistoria Extraamericana, Arqueologia Americana |, Etnografia 1 y I1).
Ademas tiene una clara articulacién horizontal con otras materias obligatorias y optativas
que suelen cursarse en paralelo (Arqueologia Americana II y llly Argentina, Métodos y
Técnicas en la Investigacion Arqueoldgica, Zooarqueologia y Etnohistoria) ya que
complementa los contenidos abordados en ellas.

3.- OBIJETIVOS.

3.1.- OBJETIVOS GENERALES.

- Adquirir un panorama integral y actualizado de las diferentes précticas alimentarias de las
sociedades indigenas que ocuparon los distintos entornos naturales de America del Sur
desde fines del Pleistoceno.

- Reconocer los principales debates contemporaneos y problemas de relevancia para la
arqueologia sudamericana en relacién con la subsistencia, tales como como los diversos
abordajes teéricos especificos para el tema, las adaptaciones de los cazadores-recolectores,
los inicios de la produccién de alimentos y la intensificacion econdmica.

- Lograr construir saberes disciplinares acerca de alimentacion pretérita y los términos y
métodos arqueoldgicos para abordarlas.

- Poner en discusion las concepciones arqueoldgicas tradicionales sobre la subsistencia yla
alimentacion.

- Conocer la secuencia de actividades involucradas en la transformacion de los recursos
naturales en productos culturales alimenticios.

3.2.- OBJETIVOS ESPECIFICOS.

- Conocer los principales cambios en las practicas de la alimentacién a lo largo de la historia
de la humanidad.

- Reconocer el tratamiento de la alimentacién desde diferentes perspectivas tedricas.

- Analizar la forma en que las sociedades humanas generan modificaciones sobre el paisaje a
través del desarrollo de sus practicas alimenticias.

- Reconocer la importancia de los estudios actualisticos para entender los procesos de
formacién de sitio e interpretar las practicas de alimentacién en el pasado.

- Conocer los principales métodos y técnicas utilizados por la arqueologia para abordar la
alimentacion en el pasado.

- Discutir las concepciones tradicionales en torno a las categorias de "cazadores-
recolectores" y "agricultores".

- Abordar la diversidad de practicas de obtencién/produccién de los recursos vegetalesy
animales.

- Reconocer las trazas que las actividades de procesamiento y coccidn generan sobre el
registro material del pasado.

- Discutir las implicancias simbélicas de las transformaciones culinarias.

4.-CONTENIDOS.
La asignatura esta ordenada en las siguientes cinco unidades tematicas:

L
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Unidad tematica 1: Introduccidn a la materia.

- La reconstruccion de la subsistencia y sus cambios como uno de los principales objetivos de
la arqueologia en distintas partes del mundo.

- Las evidencias directas e indirectas en el registro arqueoldgico.

- Dos estrategias generales de subsistencia: la caza y recoleccién y la produccién de
alimentos. Variantes y categorias intermedias.

- Conceptos basicos: alimentacidn, subsistencia, dieta, nutricion, patrén alimentario. La
alimentacién a lo largo de la historia de la humanidad: la incorporacion de

proteinas de origen animal, el carrofieo, la caza y la recoleccién, produccién a escalas cada
vez mayores y la transformacion de los alimentos en mercancias.

Unidad tematica 2: Distintos enfoques teéricos y su vinculo con la subsistencia.

- Breve sintesis sobre cémo diferentes enfoques teéricos han abordado la subsistencia enel
pasado: evolucionismo cultural, histérico-cultural, materialismo marxista, ecologia cultural y
Nueva Arqueologia. Estudios postprocesuales de la fauna.

- Ecologia evolutiva de la conducta humana. Teoria de la depredacion 6ptima. Modelos de |a
ecologia evolutiva de la conducta humana.

- Ecologia histdrica. Paisaje y espacio: paisaje construido, social y simbdlico. La perturbacién
humana del ambiente.

- Arqueologia de la alimentacion. Secuencia de produccién de alimentos.

- Estudios cldsicos de la subsistencia en la arqueologia argentina.

Unidad tematica 3: Metodologias y técnicas analiticas para conocer la subsistencia.

- El registro arqueolégico y los procesos de formacién de sitio.

- El rol de la analogia y la investigacion de rango medio. Estudios actualisticos.
Etnoarqueologfa, Tafonomia y Arqueologia experimental.

- Restos arqueofanisticos y arqueoboténicos (macrorrestos y fitolitos, almidones y
polen).

- Artefactos. Is6topos estables. Residuos organicos.

Unidad tematica 4: Obtencidn de los recursos alimentarios.

- Sociedades cazadoras-recolectoras y productoras de alimentos.

- Practicas de obtencién de recursos. Carrofieo. Recoleccién. Caza. Pesca.

- Cria de animales silvestres y domésticos.

- Produccion de alimentos de origen vegetal. Cultivo, horticultura, agricultura y otros
conceptos utiles.

- La domesticacién de plantas en América del Sur.
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Unidad tematica 5: Procesamiento, coccién y consumo de los alimentos.

- Trabajos preliminares. Procesamiento inicial y transporte de las carcasas animales.

- Técnicas de conservacion sin coccién. Sistemas de coccién. La comida como significado: el
tridngulo culinario.

- Los correlatos materiales del procesamiento, la coccién y el consumo en el registro
arqueofaunistico. Perfiles esqueletarios e indices de utilidad. Huellas de procesamiento.

- Las practicas poscolecta y el registro arqueobotanico. Microrrestos: dafios en almidones.
Macrorrestos: vainas, endocarpos y semillas.

- Los artefactos y los espacios asociados a la preparacion de los alimentos. Artefactos de
molienda. Contenedores ceramicos. Fogones.

5.- LISTA DE TRABAJOS PRACTICOS.

Los trabajos practicos estdn ordenados en las mismas cinco unidades teméticas.

Unidad tematica 1: Introduccién a la materia.

- Trabajo préctico 1: introduccién a los conceptos de alimentacion y subsistencia.

Objetivos: presentar la materia, programa y equipo de trabajo. Primeras reflexiones sobre la
alimentaciéon como préctica social. Introduccién a los conceptos bdsicos: alimentacion,
subsistencia, dieta, nutricién, patrén alimentario.

Unidad temadtica 2: Distintos enfoques tedricos y su vinculo con la subsistencia.

- Trabajo practico 2: ecologia evolutiva de la conducta humana.

Objetivos: comprender los principios de la ecologia evolutiva. Conocer los modelos de
forrajeamiento 6ptimo. Discutir ios modelos de amplitud de dieta e intensificacién y su
aplicacion en estudios de subsistencia sudamericanos.

- Trabajo practico 3: ecologia histérica.

Objetivos: discutir el concepto de paisaje para la ecologia historica como resultado de Ia
relacién dialéctica sociedad/ambiente. Reflexionar sobre las escalas de perturbacién del
medio por distintas sociedades. Analizar los aportes de este marco tedrico para comprender
las modificaciones del paisaje derivadas de las practicas de alimentacion, proponiendo
ejemplos de la arqueologfa sudamericana.

- Trabajo practico 4: arqueologia de la alimentacion.

Objetivos: comprender los procesos de produccién de alimentos para abordar las relaciones
sociales que se estructuran en torno a estas actividades, los discursos sociales que son
materializados y los saberes, técnicas, gestos, materiales y espacialidades que se ponen en
juego. Discutir este marco tedrico a través de ejemplos de la arqueologia sudamericana.
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Unidad tematica 3: Metodologias y técnicas analiticas para conocer la subsistencia.

- Trabajo prdctico 5: estudios actualisticos y su vinculo con la subsistencia.

Objetivos: discutir distintos tipos de estudios etnoarqueoldgicos y experimentales para la
construccion de hipdtesis e interpretaciones de la subsistencia. Analizar casos de aplicacién
en la arqueologia sudamericana.

- Trabajo practico 6: enfoques metodolégicos de los estudios contemporaneos de la
subsistencia.

Objetivos: discutir los enfoques metodoldgicos actuales en los estudios de subsistencia y
analizar distintas lineas de evidencia y vias analiticas. Analizar casos de aplicaciénen la
arqueologia sudamericana.

- Trabajo practico 7: analisis de la tecnologia litica y su aplicacién al estudio de las practicas
de la alimentacion.

Objetivos: discutir distintas metodologias y materialidades que permiten abordar problemas
asociados con la alimentacion, a partir del andlisis de los artefactos liticos. Abordar ejemplos
sudamericanos.

Unidad tematica 4: Obtencidn de los recursos alimentarios.

- Trabajo préctico 8: caza, recoleccién y pesca.

Objetivos: problematizar la categoria de sociedades cazadoras-recolectoras como
construccion tedrica. Indagar distintas practicas con las cuales las sociedades indigenas
sudamericanas obtuvieron los recursos necesarios para su alimentacién a través de la caza
la recoleccién y la pesca.

7

- Trabajo préctico 9: explotacion de recursos vegetales y domesticacion.

Objetivos: problematizar la dualidad sociedades cazadoras recolectoras depredadores/
sociedades agricultoras productoras y la forma tradicional de entender la transicién entre
ambas. Conocer la diversidad de practicas de explotacion de recursos vegetales y animales.
Analizar ejemplos sudamericanos con el fin de identificar la diversidad de recursos vegetales
y animales gestionados por las sociedades indigenas.

Unidad temdtica 5: Procesamiento, coccidn y consumo de los alimentos.

- Trabajo practico 10: procesamiento de recursos faunisticos y vegetales.

Objetivos: indagar sobre las etapas y actividades relacionadas con el procesamiento de los
recursos faunisticos y de los frutos, semillas y otros productos vegetales. Explorar las
distintas lineas de trabajo desarrolladas para temas a partir de los restos faunisticos y
vegetales en la arqueologia sudamericana.
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- Trabajo practico 11: précticas de preparacion de alimentos.

Objetivos: analizar el conjunto de actividades, conocimientos y relaciones sociales
involucradas en la preparacion y consumo de los alimentos. Abordar los sistemas culinarios
empleados en la coccién y la elaboracion de las comidas para comprender la transformacién
los recursos en productos socialmente comestibles.

Integracion de contenidos

- Trabajo préctico 12: consulta y revisién de monografias.
Objetivo: generar un espacio de intercambio entre los estudiantes y los docentes destinado
a encaminar el proceso de elaboracion de la monografia final.

- Trabajo préctico 13: sintesis final.

Objetivos: sintetizar y reflexionar sobre los contenidos globales de la materia y los saberes
adquiridos en el trascurso de las clases. Evaluar, por parte de los estudiantes, el desarrollo
de la materia, los contenidos, la bibliografia, las actividades propuestas y el trabajo de los
docentes.

-Trabajo préctico 14: presentacién oral de monografias.

Objetivos: presentar oralmente y con medios visuales los trabajos finales a todos los
estudiantes de la asignatura. Realizar una experiencia de exposicién y de debate ante paresy
docentes de las producciones realizadas.

6.- OTRAS ACTIVIDADES DESARROLLADAS POR LA CATEDRA. (Seminarios, salidas de
campo, viajes de campafia, aunque éstas se encuentren sujetas a posibilidades
econdmicas, visitas, monografias, trabajos de investigacion, extensién, etc.)

Estan previstas tres actividades desarrolladas por la citedra:

1) Monografia: con un tema del programa elegido por los estudiantes, segtn lo tratado en
las clases y aceptado por la catedra. Puede incluir contenidos tedricos, metodoldgicos o
estudios de casos particulares de la arqueologia sudamericana. El personal docente orienta
la busqueda de material bibliografico, el desarrollo y la presentacion escrita y oral del
trabajo. Luego de la definicién del tema, se estipulan dos entregas previas a la version final
(estructura general y primer borrador). Con esto se busca acompafiar a los/as estudiantes en
el proceso de escritura e identificar problemas que les permitan reelaborar el texto antes de
la entrega final. La monografia terminada no debe tener mas de diez paginas. Para la
presentacion oral se recomienda el uso de power point o un medio similar.

2) Visita a un depdsito de la Division Arqueologia del Museo de La Plata: los estudiantes,
junto con el personal docente, realizan la consulta de materiales arqueoldgicos de las
colecciones del museo. Estos materiales incluyen restos de alimentacién (huesos de distintos
animales con huellas de corte, quemados o con fracturas frescas, valvas, cdscaras de huevo,
macrorrestos vegetales), armas para la obtencidn de alimentos (puntas de proyectil,
arpones, bolas de boleadora), herramientas agricolas (palo cavador, palas, azadas, hachas),
tarabitas, elementos para el procesamiento, la coccién y el consumo (materiales de

ES COPIA

Pag. 8

LA ARTARNR N

‘ Directora del Area

Fac. de Cs. Naturales y
U.N.L.P.

Auseo




(% UNIVERSIDAD
%) NACIONAL
DE LA PLATA

FACULTAD DE CIENCIAS
NATURALES Y MUSEO

molienda, recipientes cerdmicos), representaciones artisticas ligadas a la subsistencia, entre
otros. Con esta actividad se busca que al final de la materia los estudiantes logren organizar
los materiales de acuerdo a la secuencia de produccion de alimentos: obtencién/produccién
de recursos, procesamiento, preparacion de la comida, coccién y consumo.

3) Viaje de campafia: estd planificada la realizacién de un viaje de campo conjuntamente con
la catedra de Métodos y Técnicas en Arqueologia (FCNyM, UNLP) a un sitio arqueoldgico de
las provincias de Entre Rios o Buenos Aires. Con esta experiencia se busca que los
estudiantes logren el entrenamiento en la recuperacion de restos arqueoldgicos en una
excavacion sistematica, en el procesamiento de los materiales y andlisis incial de los
materiales faunisticos, liticos y cerdmicos vinculados con la subsistencia prehispanica en el
Centro-este de Argentina.

7.- METODOLOGIA.

La metodologia de ensefianza busca promover la articulacién entre la teoria y la prdctica,
superando oposiciones dicotémicas. Las clases tedricas consisten principalmente en la
exposicion del docente a cargo y la discusidn de los contenidos durante y al final de cada
clase. Se procura que los estudiantes internalicen los grandes temas de los estudios
arqueoldgicos contemporaneos de la subsistencia sudamericana antes del arribo de los
europeos al continente. A su vez, que logren un manejo adecuado de las principales
corrientesy de los desarrollos metodoldgicos mas utilizados en el pais para abordar estos
temas. Los trabajos practicos brindan de forma operativa, la informacién y las herramientas
analiticas necesarias para la comprensién de las unidades tematicas derivadas de este
programa. Las estrategias pedagogicas seleccionadas apuntan a fomentar la discusion, la
reflexiony el prensamiento criticio y requieren el compromiso de los estudiantes y docentes
en el proceso de ensefianza-aprendizaje. Durante las actividades practicas se analizaran
problemas y casos de estudio especificos apoyados en la lectura previa de textos recientes y
en la informacion brindada por los docentes, tanto durante los trabajos practicos como en
las clases teodricas. La bibliografia estara constituida por el libro de catedra de la UNLP
(Bonomo et al. 2019), elaborado por los docentes de la asignatura para brindar material
actualizado y en castellano sobre los temas abordados en las clases. Asimismo, se utilizan
articulos de revistas cientificas, capitulos de libros, actas de reuniones cientificas nacionales
e internacionales. Entre los textos, se incluirdan también libros clsicos de Ia arqueologia
Argentina y tesis doctorales de arqueologia depositadas en la biblioteca de la FCNyM, para
analizar como fue abordada la subsistencia antes y después de la década de 1970 en las
distintas regiones del pais.

El docente a cargo de los practicos realizara una exposicion introductoria sobre los objetivos,
estructura y tema de cada clase. Luego, los alumnos desarrollaran actividades practicas, tales
como la resolucion de ejercicios, discusion de textos y videos documentales, procesamiento
de alimentos de origen americano y observacién de materiales arqueoldgicos. La
complejidad y riqueza conceptual de las actividades ird aumentando a medida gue se avance
con la cursada. Durante las tareas practicas se sclicitaran trabajos individuales y grupales,
entendiendo que con los primeros se prioriza la participacion de cada estudiante en clase,
mientras que el segundo favorece la discusién de ideas previas, su integracién en secuencias
argumentales y la emergencia de nuevos aprendizajes a través del intercambio colectivo. A
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modo de cierre de cada clase se sistematizaran las exposiciones de los estudiantes y las ideas
de los autores leidos en un plenario final. Se enfatizard en dos aspectos que se consideran
fundamentales para la formacion académica: 1) la lectura critica de la bibliografia y 2) la
transmision de ideas a través de la escritura (ejercicios y monografia) y de la exposicién oral.
Finalmente, se considera que las practicas campo son fundamentales para que los
estudiantes aprendan el manejo de herramientas técnicas y adquieran sobre el terreno
experiencia que sera de suma utilidad para su labor profesional. Por ello, se participa en la
organizacion de viajes de campafia.

8.- RECURSOS MATERIALES DISPONIBLES.

Las clases teodricas y prdcticas son ilustradas utilizando distintos recursos didacticos:
pizarron, videos, presentaciones power point, alimentos de origen americano, materiales
arqueologicos y réplicas de los depdsitos y salas del Museo de La Plata. Ademads se incentiva
a los estudiantes al relevamiento de las bibliotecas disponibles en la FCNyM, conjuntamente
con la exploracién de bases de datos y redes accesibles desde Internet (p. ej. Google
Académico, Repositorio Institucional Naturalis, SciELO, Metabuscador de la Biblioteca
Electréonica de CyT). Paralelamente, se utiliza el correo electrénico para comunicarse con los
alumnos, asistirlos con versiones digitales de la bibliografia obligatoria y complementaria y
resolver consultas.

9.- FORMAS Y TIPOS DE EVALUACION.

La materia incluye dos modalidades para su aprobacion. La primera es la modalidad
tradicional en la cual es obligatorio para los estudiantes asistir a los practicos y optativo
hacerlo a los tedricos. Este grupo debe haber aprobado los dos examenes parciales con
calificaciones iguales o superiores a 4 (cuatro) para poder presentarse a rendir el examen
final. La segunda modalidad sigue el Reglamento para el dictado de cursadas especiales por
promocion, para lo cual es obligatorio asistir regularmente a las clases tedricas y practicas.
Segun lo establecido en dicho reglamento, estos estudiantes deben haber obtenido
calificaciones iguales o superiores a 6 (seis) en los exdmenes tedrico-practicos y la
monografia, para aprobar la materia sin el requisito de presentarse a la mesa de examen
final. Quienes no aprueben la promocién se incluiran automaticamente en el régimen
tradicional segln la reglamentacién vigente. Estas modalidades han sido fruto de acuerdos y
discusiones al interior de la catedra, buscando garantizar los saberes necesarios de los
egresados de este espacio curricular.

Alo largo de la cursada se llevan a cabo evaluaciones continuas que pretenden trascender el
estudio memoristico y las producciones escritas en las que se repiten conocimientos que no
se han incorporado realmente. Se incluirén instancias de auto-evaluacién de los docentes y
de los estudiantes sobre las clases que seran consideradas insumos fundamentales para
ajustar la propuesta pedagdgica. El docente utilizard ademas tres clases de evaluacién:

1) formativa: se realizard un seguimiento de los estudiantes durante las clases, teniendo en
cuenta la participacion, resolucién de ejercicios, adecuacién de Ia produccidn a las consignas
planteadas y exposicion oral. Esto permitira tomar decisiones y plantear alternativas a lo
largo de los tedricos y los trabajos practicos, remarcando los temas claves y fortaleciendo los
puntos débiles que hayan presentado dificultades de comprensién.
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2) sumativa formal: se implementara por medio de dos evaluaciones parciales; la primera
hacia mitad del curso y la segunda al final. Cada parcial contard con dos recuperatorios.

3) trabajo monografico: en Gltima instancia se solicitara una monografia que serd realizada
individualmente o en grupos de hasta tres personas. El puntaje obtenido es un promedio de
la monografia escrita y la exposicién oral, que a su vez sera promediado con el de los
parciales a los efectos de asignar una calificacién totalizadora al final de la promocion. Se
busca no solo evaluar el producto final generado por los estudiantes, sino también el
proceso de elaboracién. Entre otros aspectos, se pretende que puedan delimitar de forma
concreta un problema de estudio, justificar su relevancia dentro de |a arqueologia
sudamericana, formular claramente los objetivos del trabajo, desarrollar el caso de estudio
con un lenguaje apropiado y poner en préctica los conceptos vistos en clase. Para ello los
docentes acompafiaran el proceso de produccién a través de varias instancias de
seguimiento y correccion de borradores.

10.- BIBLIOGRAFIA.
10.1.- BIBLIOGRAFIA GENERAL (si la hubiera).

Bonomo, M., F. Skarbun y L. Bastourre. 2019. Subsistencia y alimentacién en arqueologfa.
Una aproximacion a las sociedades indigenas de América precolombina. Coleccién Libros de
Catedra. Edulp, Editorial de la Universidad de La Plata, UNLP, La Plata. 241 pp.

10.2.- BIBLIOGRAFIA POR UNIDAD TEMATICA.

Unidad tematica 1

Aguirre, P. (2016). Del gramillon al aspartamo. Las transiciones alimentarias en el tiempo de
la especie. Obtenido de http://antropologiaculturaIyaIimentaria.tripod.com/idlo.html
Arnaiz, M. G. (2010). Alimentacién y cultura en Espafia: una aproximacion desde la
antropologia social. Physis-Revista de Satde Coletiva, 20(2), 357-386.

Babot, M. d. P., M. Marschoff & F. Pazzarelli (Eds.) (2012). Las manos en la masa.
Arqueologias, antropologias e historias de la alimentacién en Suramérica. Cérdoba:
Universidad Nacional de Cérdoba; Facultad de Filosofia y Humanidades; Museo de
Antropologia UNC - Instituto Superior de Estudios Sociales UNT.

Cordova Diaz, D. (2009). Patrén alimentario, cocina y dieta: Definiciones antropoldgicas.
Obtenido de http://carlosreynoso.com.ar/archivos/patron—alimentario.pdf

Garcia Barthe, M. (2014). Del alimento a la comida. Las transformaciones en la comensalidad
y su efecto en los cuerpos de los nifios. Revista pedidtrica del Hospital de Nifios de Buenos
Aires, 56 (255), 237-248.

Graff, S. R., & Rodriguez-Alegria, E. (Eds.). (2012). The Menial Art of Cooking: Archaeological
Studies of Cooking and Food Preparation. Boulder: University Press of Colorado.
Lévi-Strauss, C. (1968). Mitoldgicas I: Lo crudo y lo cocido. México: Fondo de Cultura
Econdmica.

Rosen, S. (1996). Subsistence. En B. M. Fagan (Ed.), The Oxford Companion to Archaeology.
London: Oxford University Press.

Seldes, V. (2015). Dieta y evolucidn. Buenos Aires: El Zocato.

Twiss, K. C. (Ed.). (2007). The Archaeology of Food And Identity. Carbondale: Center for
Archaeological Investigations, Southern lllinois University.
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Unidad tematica 2

Balée, W. (2006). The Research Program of Historical Ecology. Annual Review of
Anthropology, 35,75-98.

Balée, W., & Erickson, C. L. (Eds.). (2006). Time, complexity, and Historical Ecology. Studies in
the neotropical lowlands. New York: Colombia University Press.

Berdn, M. (2007). Circulacién de bienes como indicador de interaccién entre las poblaciones
de la pampa occidental y sus vecinos. En C. Bayon, A. Pupio, M. |. Gonzalez, N. Flegenheimer
& M. Frere (Eds.), Arqueologia en las pampas 1 (pp. 345*364). Buenos Aires: Sociedad
Argentina de Antropologia

Bettinger, R. L. (1999). Hunther-gatherer foraging. Five simple models. New York: Eliot
Werner Publications.

Binford, L. R. (2001). Constructing Frames of Reference. An Analytical Method for
Archaeological Theory Buliding Using Hunter Gatherer and Environmental Data Sets.
Londres: University of California Press.

Bourdieu, P. (2007). El sentido préctico (A. Dilon, Trans.). Buenos Aires: Siglo XX! Editores.
Crumley, C. L. (2007). Historical ecology: integrated thinking at multiple temporal and spatial
scales. En A. Hornborg & C. L. Crumley (Eds.), The World System and the Earth System:
Global Socioenvironmental Change and Sustainability Since the Neolithic (pp. 15-28). Walnut
Creek: Left Coast Press.

Gonzalez, M. I. (2005) Arqueologia de alfareros, cazadores y pescadores pampeanos. Buenos
Aires: Sociedad Argentina de Antropologia.

Goody, J. (1995). Cocina, cuisine y clase. Estudio de sociologia comparada. Barcelona:
Editorial Gedisa.

Harris, M. (1994). Bueno para comer. Enigmas de alimentacién y cultura. Madrid: Alianza
editorial.

Kelly, R. L. (2013). The Lifeways of Hunter-Gatherers: The Foraging Spectrum. Cambridge:
Cambridge University Press.

Le Breton, D. (2007). El sabor del mundo. Una antropologia de los sentidos. Buenos Aires:
Nueva Vision.

Llano, Carina. (2014). La explotaci6n de los recursos vegetales en sociedades cazadoras-
recolectoras del sur de Mendoza, Argentina. Darwiniana, nueva serie, 2(1), 96-111.
Marschoff, M. (2007). ¢ Comer o nutrirse? La alimentacién como practica social. Arqueologia,
13, 155-184.

Montdn Subias, S. (2005). Las practicas de alimentacién: cocina y arqueologia. En
Arqueologia y Género (pp. 158-175). Granada: Universidad de Granada.

Neme, G. A., Wolverton, S., & Gil, A. F. (2012). Modelo ecolégico para evaluar la
sobreexplotacién de Ungulados: implicancias en los conjuntos zooarqueoldgicos de guanaco
del sur de Mendoza. Archaeofauna, 21, 207-218.

Orquera (trad.), L. A. y V. D. Horwitz (comp.). 2007. Cldsicos de Teoria Arqueoldgica
Contempordnea. Buenos Aires: Sociedad Argentina de Antropologia.

Orgaz, M., Ratto, N., & Coll, L. (2014). Aportes para la construccidn de los paisajes agricolas
en la region de Fiambala, Tinogasta, Catamarca: nuevas evidencias. Relaciones de La
Sociedad Argentina de Antropolcgia, 2221(1), 79-94.
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Pazzarelli, F. (2011). Arqueologia de la comida. Cultura material y practicas de alimentacién
en Ambato. Catamarca (Argentina). Siglos V-XI. Tesis doctoral Inédita, Facultad de Filosofia y
Humanidades, Universidad Nacional de Cérdoba, Cérdoba.

Pianka, E. R. (2011). Evolutionary Ecology (Seventh Edition - eBook ed.). United States of
America: Ubrary of Congress Cataloging.

Rostain S. (2011). Los edificadores de la selva: obras precolombinas en Amazonia. Por donde
hay soplo, Jean - Pierre Chaumeil, Oscar Espinosa de Rivero & Manuel Cornejc Chaparro
(eds.), Actes & Mémoires 29, IFEA, Lima: 69 - 87

Rostain, S. y Jaimes Betancourt, C. (eds.), (2017) Las Siete Maravillas de la Amazonia
precolombina. La Paz-Bolivia. Plural editores

Stoessel, L., & Martinez, G. (2014). El proceso de intensificacion en la transicidn Pampeano-
Patagonica oriental. Discusion y perspectivas comparativas con regiones aledafias.
Comechingonia, 18, 65-94,

Tivoli, A. M. (2016). ¢Intensificacién? en el aprovechamiento de aves entre los cazadores-
recolectores-pescadores de la region del canal Beagle. Archaeofauna, 21,21-137
Winterhalder, B., & Smith, E. A, (2000). Analyzing adaptive strategies: Human behavioral
ecology at twenty-five. Evolutionary Anthropology: Issues, News, and Reviews, 9(2), 51-72.

Unidad tematica 3

Angrizani, R. C., & Constenla, D. (2009). Sobre yapep6s, fiaembés y cambuchis;
aproximaciones a la funcionalidad de vasijas ceramicas a partir de la determinacién de
acidos grasos residuales en tiestos recuperados en contextos arqueoldgicos en el sur de
Brasil. En M. Berdn, L. Luna, M. Bonomo, C. Montalvo, C. Aranda & M. Carrera Aizpitarte
(Eds.), Mamil Mapu: pasado y presente desde la arqueologia pampeana (pp. 35-52). Buenos
Aires: Libros del Espinillo.

Archila, S., M. Giovannetti & V. Lema (Eds.) (2008). Arqueoboténica y teoria arqueoldgica:
discusiones desde Suramérica. Bogota: Universidad de los Andes, Facultad de Ciencias
Sociales-Ceso, Departamento de Antropologia.

Babot, M. d. P. (2007). Granos de almidén en contextos arqueoldgicos: posibilidades y
perspectivas a partir de casos del noroeste argentino. En M. B. Marconetto, M. d. P. Babot &
N. Oliszewski (Eds.), Paleoetnoboténica del Cono Sur: Estudios de caso y propuestas
metodologicas (pp. 95-126). Cérdoba: Ferreyra Editor.

Barberena, R. (2014). Isotopic Studies of Foragers' Diet: Environmental Archaeological
Approaches. En C. Smith (Ed.), Encyclopedia of Global Archaeology (pp. 4111-4120). New
York: Springer.

Binford, L. R. (1981). Bones: Ancient Men and Modern Myths. New York: Academic Press.
Bonomo, M., & Capeletti, L. (2014). Uso prehispdnico de las palmeras Syagrus romanzoffiana
y Butia yatay en el Nordeste argentino: aportes desde la etnografia y la biometria. Revista
del Museo de Antropologia, 7(2), 227-234.

Bonomo, M., Colobig, M., & Mazzia, N. (2012). Analisis de residuos organicos y microfdsiles
siliceos de la "cuchara" de cerdmica del sitio arqueoldgico Cerro Tapera Vazquez (Parque
Nacional Pre-Delta, Argentina). R. Museu Arg. Etn., Sdo Paulo, 22, 31-50.
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Bonomo, M., Scabuzzo, C., & Leén, D. C. (2013). Cronologia y dieta en la costa atlantica
pampeana, Argentina. Intersecciones en Antropologia, 14,123-136.

Borrero, L. A. (2011). La funcién transdisciplinaria de la arqueozoologia en el siglo XXI: restos
animales y mas alld. Antipoda. Revista de Antropologia y Arqueologia, 13, 267-274.
Burjachs, F. (1992). Paleobotanica y anilisis polinico. Ciencias, metodologias y técnicas
aplicadas a La Arqueologia, 7, 31-46.David, N., & Kramer, C. (2001). Ethnoarchaeology in
action. Cambridge: Cambridge University Press.

De Nigris, M. (1999). Lo crudo y lo cocido: sobre los efectos de la coccion en la modificacién
6sea. Arqueologia, 9, 239-264.

Evershed, R. P. (2008). Organic Residue Analysis in Archaeology: The Archaeological
Biomarker Revolution. Archaeometry, 50(6), 895-924.

Gil, A.,, Neme, G. A., & Tykot, R. H. (2010). Is6topos estables Y consumo de maiz en el centro
occidente argentino: tendencias temporales y espaciales. Chungars, Revista de Antropologia
Chilena, 42 (2), 497-513.

Gutiérrez, M. A. (2004). Andlisis tafonémicos en el area interserrana (Provincia de Buenos
Aires). Tesis doctoral Inédita, Facultad de Ciencias Naturales y Museo, Universidad Nacional
de La Plata, La Plata.

Hodder, I. (1982). Symbols in action: ethnoarchaeological studies of material culture. New
York: Cambridge University Press.

LLlano, C., Ugan, A., Guerci, A., y Otaola, C. (2012). Arqueologia experimental y valoracién
nutricional del fruto de algarrobo (Prosopis flexuosa): inferencias sobre la presencia de
macrorrestos en sitios arqueoldgicos. Intersecciones en antropologia, 13(2), 513-524.
Marconetto, M. B. (2007). Aportes de |a antracologia a la cronologia del Valle Ambato. En M.
B. Marconetto, M. d. P. Babot & N. Oliszewski (Eds.), Paleoetnoboténica del Cono Sur:
estudios de casos y propuestas metodoldgicas (pp. 197-218). Cérdoba: Ferreyra Editor.
Medina, M. E. (2014). Arqueofaunas Yy procesos de intensificacion en el periodo prehispdanico
tardio de las sierras de Cérdoba (Argentina): el sitio Arroyo Talainin 2. Comechingonia, 18,
117-135.

Mengoni Gofalons, G. L. (2010). Zooarqueologia en Ia practica: algunos temas
metodoldgicos. Xama, 23, 83-113.

Miotti, L. L. (1990). Zooarqueologia de la meseta central y costa de la provincia de Santa
Cruz: Un enfoque de las estrategias adaptativas aborigenes y los paleoambientes. Tesis
Doctoral inédita. Facultad de Ciencias Naturales y Museo, UNLP, La Plata.

Morgado, A., & Baena Preysler, J. (2011). Experimentacién, Arqueologia experimental y
experiencia del pasado en |a Arqueologia actual. En A. Morgado, J. Baena Preysler & D.
Garcia Gonzélez (Eds.), La Investigacion Experimental aplicada en la Arqueologia (pp. 21-28).
Granada: Departamento de Prehistoria y Arqueologia de la Universidad de Granada.
Musaubach, M. G., & Berén, M. A. (2016). El Uso de Recursos Vegetales entre los Cazadores-
Recolectores de la Pampa Occidental Argentina. Latin American Antiquity, 27(3), 397-413.
Panarello, H. 0., Tessone, A., & Zangrando, A. F. (2006-2009). Isdtopos estables en
arqueologia: principios tedricos, aspectos metodolégicos y aplicaciones en argentina. Xama,
19-23,115-133.

Pecci, A. (2014). Organic Residue Analysis. En C. Smith (Ed.), Encyclopedia of Global
Archaeology (pp. 5605-5610). New York: Springer.
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Pico Carbajo, J. (2013). Andlisis de biomarcadores en contexto arqueoldgico: Acidos grasos.
Tesis de maestria Inédita, Facultad de Ciencias, Universidad de Valladolid.

Politis, G. G. (2004). Tendencias de la etnoarqueologia en América Latina. En G. G. Politis &
R. D. Peretti (Eds.), Teoria Arqueolégica en América del Sur (pp. 85-117). Olavaria: INCUAPA-
UNICEN.

—(2015). Reflections on Contemporary Ethnoarchaeology. Pyrenae [en linea], 46(1), 41-83.
Obtenido de http://www.raco.cat/index.php/Pyrenae/article/view/295940

Ratto, N. (2013). Diversidad de tecnologias de caza en la puna transicional de Chaschuil
(Dpto. Tinogasta, Catamarca). Comechingonia, 17(1), 85-103.

Reigadas, M. C. (2006). Analisis de fibras animales para la definicidn de su estatus en el
proceso de intensificacion en la relacién hombre-recurso animal: Caso Quebrada Seca 3.
Cazadores Recolectores del Cono Sur. Revista de Arqueologia, 1,111-124.

Torrence, R. (2006). Starch and Archaeology. En R. Torrence & H. Barton (Eds.), Ancient
Starch Research (pp. 17-33). Walnut Creek: Left Coast Press.

Zucol, A. F., & Bonomo, M. (2008). Estudios arqueobotanicos del sitio Nutria Mansa 1
(Partido de General Alvarado, Provincia de Buenos Aires): II. Andlisis fitoliticos comparativos
de artefactos de molienda. En A. Korstanje & M. d. P. Babot (Eds.), Matices
Interdisciplinarios en Estudios Fitoliticos y de Otros Microfésiles (Vol. 1870, pp. 173-185).
Oxford: BAR International Series

Zurro, D. (2006). El andlisis de fitolitos y su papel en el estudio del consumo de recursos
vegetales en la prehistoria: bases para una propuesta metodoldgica materialista. Trabajos de
prehistoria, 63(2), 35-54.

Unidad temadtica 4

Aceituno, F. J. (2010). Origenes de la domesticacién y desarrollo de la agricultura en
Colombia. En D. Hermo & L. L. Miotti (Eds.), Biografias de paisajes y seres. Visiones desde la
arqueologia sudamericana (pp. 17-36). Cérdoba: Encuentro Grupo Editor y Editora UN
Catamarca.

Aschero, C. A., & Martinez, J. G. (2001). Técnicas de caza en Antofagasta de la Sierra, Puna
Meridional Argentina. Relaciones de la Sociedad Argentina de Antropologia, XXXIV, 215-241.
Babot, M. d. P. (2011). Cazadores-recolectores de los Andes Centro-Sur y procesamiento
vegetal. Una discusién desde la Puna Meridional Argentina (ca. 7.000-3.200 afios A.P.).
Chungard, Revista de Antropologia Chilena, 43, 413-432.

Casas, A., J. Torres Guevara & F. Parra (Eds.) (2016). Domesticacién y agricultura en el
continente americano: historia y perspectivas del manejo de recursos genéticos en el Nuevo
Mundo. México/Pert: Universidad Nacional Auténoma de México/Universidad Nacional
Agraria La Molina / Red Mexicana de Etnoecologia y Patrimonio Biocultural, CONACYT.
Chacén, M. i. (2009). Darwin y la domesticacién de plantas en las Américas: el caso del maiz
y el frijol. Acta Bioldgica Colombiana, 14(S), 351-364.

Christensen, M. (2016). La industria 6sea de los cazadores-recolectores. Punta Arenas:
Universidad de Magallanes.

Escosteguy, P. (2011). Etnoarqueologia de nutrieros. Una propuesta metodoldgica aplicada
al registro arqueolégico de la Depresién del Salado y del Noreste de la provincia de Buenos
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Aires. Tesis Doctoral Inédita, Facultad de Filosofia y Letras, Universidad de Buenos Aires,
Buenos Aires.

Kaufmann, C. A. (2009). Estructura de sexo y edad en guanaco. Estudios actualisticos y
arqueoldgicos en Pampa y Patagonia. Buenos Aires: Sociedad Argentina de Antropologia.
Korstanje, A., Quesada, M., Franco Salvi, V., Lema, V., & Maloverti, M. (2015). Gente, tierra,
aguay cultivos: los primeros paisajes agrarios del hoy Noroeste argentino. En M. A.
Korstanje, M. Lazzari, M. Basile, F. Bugliani, V. Lema, L P. Domingorena & M. Quesada (Eds.)
Crdnicas materiales precolombinas. Arqueologia de los primeros poblados del Noroeste
Argentino (pp. 721-750). Buenos Aires: Sociedad Argentina de Antropologia.

Lema, V. S. (2017). Al toro ¢por las astas? Reflexiones sobre aproximaciones tedricas y
metodologicas a la tematica de la domesticacién en el Area Andina Meridional. En A. Casas,
J. Torres Guevara & F. Parra (Eds.), Domesticacién en el Continente Americano. Investigacion
para el manejo sustentable de recursos genéticos en el Nuevo Mundo 2 (pp. 151-176).
México: Universidad Nacional Auténoma de México /Universidad Nacional Agraria La
Molina.

McRostie, V. (2014). Arboricultura y silvopastoralismo en el periodo Formativo (1.400 ac-500
dC) de la cuenca del Salar de Atacama. Chungara (Arica), 46(4), 543-557.

Oliszewski, N., & Babot, M. d. P. (2013). Procesos de seleccién del poroto comun en los valles
altos del noroeste argentino en tiempos prehispanicos. Anlisis micro y macroscopico de
espechnenesarqueoboténmos.EnC.BehnarSLV.Lenw(EdsJ,Avancesydesaﬁos
metodologicos en arqueobotanica: miradas consensuadas y didlogos compartidos desde
Sudameérica (pp. 301-324). Santiago: SEK University.

Pastor, 5., & Gil, A. (2014). Procesos de domesticacién y dispersién de la agricultura en el sur
de Sudamérica. Revista Espafiola de Antropologia Americana, 44(2), 453-464.

Pearsall, D. M. (2008). Plant Domestication and the Shift to Agriculture in the Andes. En S.
Helaine & I. William (Eds.), The Handbook of South America Archaeology (pp. 105-120). New
York: Springer.

Pipemo, D. R. (2011). The origins of plant cultivation and domestication in the New World
trapics: patterns, process, and new developments. Current anthropology, 52(S4), 453-470.
Pochettino, M. L., & Cortella, A. R. (1994). Zapallos y zapallitos. Mates, sandias, melones,
pepinos. Cuando, dénde y por qué de las cucurbiticeas. Revista Museo, 3, 56-59.

Politis, G. G. (1996). Nukak. Bogota: Instituto Amazénico de Investigaciones Cientificas.
Prates, L, Beron, M., & Prevosti, F. (2010). Los perros prehispdnicos del Cono Sur.
Tendencias y nuevos registros. En M. Berén, L. Luna, M. Bonomo, C. Montalvo, C. Aranda &
M. Carrera Aizpitarte (Eds.), Mamiil Mapu: pasado y presente desde la arqueologia
pampeana (pp. 129-142). Buenos Aires: Libros del Espinillo.

Price, T. D., & Bar-Yosef, O. (2011). The origins of agriculture: new data, new ideas: an
introduction to supplement 4. Current Anthropology, 52(S4), S163-S174.

Stahl, P. W. (2008). Animal Domestication in South America. EnS. H. & . W. H. (Eds.), The
Handbook of South American Archaeology (pp. 121-130). New York: Springer.

Staller, J. E. (2006). La domesticacién de paisajes: ¢ Cudles son los componentes primarios del
Formativo? Estudios Atacamefios, 43-57.

Vila, B., & Yacobaccio, H. (2013). Domesticacién: moldeando la naturaleza. Buenos Aires:
Ciencia Joven, Eudeba.
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Zubimendi, M. A. (2015). Sintesis regional de las malacofaunas arqueoldgicas de la costa
patagonica continental argentina. En H. Hammond & M. A. Zubimendi (Eds.),
Arqueomalacologfa: abordajes metodolégicos y casos de estudio en el Cono Sur (pp. 175-
216). Ciudad Auténoma de Buenos Aires: Fundacidn de Historia Natural Félix de Azara.

Unidad tematica 5

Capparelli, A., & Lema, V. (2010). Practicas poscolecta/post-aprovisionamiento de recursos
vegetales: una perspectiva paleoetnobotanica Integradora aplicada a casos de Argentina. En
J. R. Barcena & H. Chiavazza (Eds.), Actas del XVII Congreso Nacional de Arqueologia
Argentina (Vol. 3, pp. 1171-1176). Mendoza: Facultad de Filosofia y Letras, Universidad
Nacional de Cuyo, Instituto de Ciencias Humanas, Sociales y Ambientales, Consejo Nacional
de Investigaciones Cientificas y Técnicas.

Dillehay, T. (2003). El colonialismo inka, el consumo de chicha y los festines desde una
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VISTO;

la presentacién del Dr. Mariano BONOMO en la que solicita el cambio de nombre de
la asignatura “Sistemas de subsistencia pre-europeo en el Nuevo Mundo”, por “Arqueologia
de la alimentacién en América del Sur” ;

CONSIDERANDO; ,

que el Consejo Directivo en sesion de fecha 22 def”ﬁoviembre de 2019, por el voto
positivo de dieciséis de sus dieciséis miembros presentes y conforme a los despachos del
Consejo Consultivo Departamental de Antropologia y de la Comisién de Ensefianza, resolvio
aprobar el cambio de nombre de la asignatura “Sistemas de subsistencia pre-europeo en el
Nuevo Mundo”, por “Arqueologia de la alimentacién en América del Sur”, a partir del ciclo
lectivo 2020; asimismo resolvié aprobar el programa de contenidos de la asignatura antes
mencionada, presentado por el Dr. Mariano BONOMO obrante a fs. 24/42, que entrara en
vigencia a partir del ciclo lectivo 2020 y por el término de tres (3) afios;

ATENTO;
a las atribuciones conferidas por el art. 802 inc. 1) del Estatuto de la UNLP;

Por ello;
EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS NATURALES Y MUSEO

RESUELVE:

ARTICULO 1.- Aprobar el cambio de nombre de la asignatura “Sistemas de subsistencia pre-
europeo en el Nuevo Mundo”, por “Arqueologia de la alimentacion en América del Sur”, a
partir del ciclo lectivo del afio 2020.-

ARTICULO 2.- Aprobar el programa de contenidos de la asignatura “Arqueologia de la
alimentacién en América del Sur”, obrante a fojas. 24/42, a partir del ciclo lectivo del afio
2020y por el término de tres (3) afios.-

ARTICULO 3.- Registrese por el Departamento de Mesa de Entradas: Pase a la Direccién de
Profesorado y Concursos quien notificard al Dr. BONOMO, al Jefe del Claustro y Jefe del
Consejo Consultivo Departamental de Antropologia. Tome conocimiento la Direccion de
Ensefianza y la Direccién de Asuntos Estudiantiles. Hecho, girese al Departamento de
Personal a fin de proceder al cambio de denominacién de la catedra en las designaciones del
plantel docente. Realicese en la Direccién Operativa copia fiel del programa de la asignatura,
obrante a fojas 24 a 42, para generar el expediente del programa correspondiente.
Cumplido, pase a conocimiento de la Secretaria de Asuntos Académicos y de la Direccion
General de Personal de la Universidad.-
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Direccion Operativa

Secretaria Administrativa UNIVERSIDAD
FACULTAD DE CIENCIAS gﬁf?&;\
NATURALES Y MUSEO

FC. CS8. NATURALES
5 Y MUSEO
\ MESA OE ENTRADAS

/////Direccién Operativa, 5 de febrero de 2020.-

Visto, pase al Departamento de Mesa de Entradas a los efectos de caratular las

copias que anteceden como Programa de la asignatura “Arqueologia de la alimentacién en América
del Sur” de acuerdo a lo dispuesto en la Resolucién Nro. 300/19.-
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Expte. C6d.1000-002

Direccién Operativa, 6 de diciembre de 2019.-

Visto, pase a la Direccién de Profesorado y Concursos a sus efectos.-

Facultad de Clencias Naturales y Museo [ 60y 122 5/n° | C.P.1900 [ La Plata ] Buenos Aires | Republica Argenting
Tel.: 4228479 - 4232734 | diroperativa@fcnym.unip.edu.ar | www.fcnym.unip.edu.ar




Notificacion expediente nr 1000-10988/18-000

Asunto: Notificacion expediente nr 1000-10988/18-000

De: Oficina de Concursos <concurso@fcnym.unlp.edu.ar>

Fecha: 07/02/2020 9:55

Para: Mariano Bonomo <mbonomo@fcnym.unlp.edu.ar>, OYHENART Evelia
<oyhenart@fcnym.unlp.edu.ar>

Por la presente Usted queda notificado de la Resolucién nr 300/19 del expediente nr
1000-10988/18-000, cuya copia se adjunta.

Se solicita respuesta al presente mail

Karina Ochoa

— Adjuntos:

ARQUEOLOGIA DE LA ALIMENTACION EN AMERICA DEL SUR.pdf 904 KB

1de1 07/02/2020 9:56




RE: Notificacién expediente nr 1000-10988/18-000

Asunto: RE: Notificacion expediente nr 1000-10988/18-000
De: "Dra. Evelia Oyhenart" <oyhenart@fcnym.unlp.edu.ar>

a\ &)
Fecha: 07/02/2020 10:07 \(\\_}/
Para: "'Oficina de Concursos" <concurso@fcnym.unlp.edu.ar> I

Por la presente me notifico

Dra. Evelia Oyhenart
Profesora Titular. FCNyM. UNLP.
Investigadora Principal CONICET

————— Mensaje original-----

De: Oficina de Concursos [mailto:concurso@fcnym.unlp.edu.ar]
Enviado el: viernes, 07 de febrero de 2020 09:56 a.m.

Para: Mariano Bonomo; OYHENART Evelia

Asunto: Notificaciodn expediente nr 1000-10988/18-000

Por la presente Usted queda notificado de la Resolucion nr 300/19 del expediente nr
1000-10988/18-000, cuya copia se adjunta.

Se solicita respuesta al presente mail

Karina Ochoa

1del 07/02/2020 10:09




Re: Notificacion expediente nr 1000-10988/18-000

Asunto: Re: Notificacion expediente nr 1000-10988/18-000
De: Bonomo Mariano <mbonomo@fcnym.unlp.edu.ar>
Fecha: 07/02/2020 16:00

Para: Oficina de Concursos <concurso@fcnym.unlp.edu.ar>
CC: OYHENART Evelia <oyhenart@fcnym.unlp.edu.ar>

Gracias Karina. Quedo notificado.
Saludos

Mariano

Oficina de Concursos <concurso@fcnym.unlp.edu.ar> escribid:

Por la presente Usted queda notificado de la Resolucidén nr 300/19 del expediente nr
1000-10988/18-000, cuya copia se adjunta.

Se solicita respuesta al presente mail

Karina Ochoa

1del 10/02,/2020 7:5¢
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